
COLAZI0NE

CENA

Torna alla home

PRANZO

SERVIZIO € 2,00 
PER ALLERGIE O INTOLLERANZE RIVOLGERSI AL PERSONALE DI SALA

DRINK LIST



Colazioni

SUCCESSIVO



COLAZIONE AMERICANA

€ 12,00

SUCCESSIVO

TOAST, PROSCIUTTO COTTO, FORMAGGIO, UOVA 
STRAPAZZATE E BACON CON SPREMUTA 

D’ARANCIA, CAFFÈ O CAPPUCCINO



PANE BURRO E MARMELLATA

€ 12,00

SUCCESSIVO

PANE TOSTATO, BURRO, MARMELLATA VARI GUSTI,  
CORNETTO MINI O CIAMBELLONE, BOTTONCINO AL 

BURRO CON NUTELLA, SPREMUTA D’ARANCIA, 
CAFFÈ O CAPPUCCINO



PANCAKES

€ 9,00

SUCCESSIVO

DI FARINA BIOLOGICA CON FRUTTI ROSSI, BANANE 
E SCIROPPO D’ACERO BIOLOGICO



ANTIPASTI

PRIMI DELLO CHEF

Torna alla home

TARTARE

DALL’ORTO

SECONDI

I CLASSICI

CONTORNI

SERVIZIO € 1,50 
PER ALLERGIE O INTOLLERANZE RIVOLGERSI AL PERSONALE DI SALA

PINSA

DOLCI



Antipasti

Piatto successivo



TRIS DI CROSTINI

€ 10,00

- PANE CALDO, MOUSSE DI ROBIOLA, ALICI DI CETARA, ZESTI DI LIMONE 
- PANE CALDO, STRACCIATELLA DI BURRATA, 

SALMONE AFFUMICATO, RUCOLA 
- PANE CALDO, PESTO DI BASILICO, POMODORO DI SORRENTO  

E FIOR DI LATTE DI AGEROLA

SUCCESSIVO



MOZZARELLA DI BUFALA 
CAMPANA DOC E CRUDO DI 

PARMA VERONI 24 MESI

€ 13,00

SUCCESSIVO



CAPRESE CON POMODORO E FIOR 
DI LATTE DI AGEROLA

€ 11,00

SUCCESSIVO



CESTINO DI MELANZANA RIPIENO 
DI POLPETTA VEGETALE, 

POMODORO, STRACCIATELLA DI 
BURRATA E GRANELLA DI 

MANDORLE

€ 13,00

SUCCESSIVO



SPIEDINI DI GAMBERI IN PASTA 
KATAIFI CON SALSA TERIYAKI E 

MAYONESE NEGRESCO

€ 13,00

SUCCESSIVO



VELLUTATA DI PISELLI CON 
CIUFFETTI DI CALAMARO E 

POLVERE DI GUANCIALE

€ 12,00

SUCCESSIVO



BOCCONCINI DI BACCALA’ 
PASTELLATO CON CIPOLLA ROSSA 

IN AGRODOLCE DI LAMPONI

€ 16,00

SUCCESSIVO



I Classici

SUCCESSIVO



TONNARELLI CACIO E PEPE

€ 13,00

SUCCESSIVO



STRINGOZZO ALL’AMATRICIANA

€ 13,00

SUCCESSIVO



RIGATONI ALLA CARBONARA

€ 13,00

SUCCESSIVO



LASAGNE ALLA BOLOGNESE

€ 13,00

SUCCESSIVO



ANTIPASTI

PRIMI DELLO CHEF

Torna alla home

TARTARE

DALL’ORTO

SECONDI

I CLASSICI

CONTORNI

SERVIZIO € 1,50 
PER ALLERGIE O INTOLLERANZE RIVOLGERSI AL PERSONALE DI SALA

PINSA

DOLCI



I Primi dello Chef

SUCCESSIVO



RAVIOLO CAPRESE FARCITO DI 
RICOTTA E MAGGIORANA SU SALSA 

DATTERINO BICOLORE

€ 16,00

SUCCESSIVO



STRANGOZZO AL PESTO 
GENOVESE CON POMODORINI 

PACHINO E GRANELLA DI NOCI

€ 14,00

SUCCESSIVO



SPAGHETTONE DI GRAGNANO 
CON VONGOLE VERACI E 

PACHINO IGP

€ 16,00

SUCCESSIVO



ZUPPA DI CECI E PATATE CON 
ROSMARINO

€ 12,00

SUCCESSIVO



ANTIPASTI

PRIMI DELLO CHEF

Torna alla home

TARTARE

DALL’ORTO

SECONDI

I CLASSICI

CONTORNI

SERVIZIO € 1,50 
PER ALLERGIE O INTOLLERANZE RIVOLGERSI AL PERSONALE DI SALA

PINSA

DOLCI



Orto, frumento e 
cereali

SUCCESSIVO



SPAGNA

€ 12,00

SUCCESSIVO

FARRO CON FETA GRECA, OLIVE TAGGIASCHE, POMODORI 
SECCHI E DATTERINO GIALLO IGP (FRUMENTO)



CONDOTTI

€ 12,00

SUCCESSIVO

RISO VENERE, SALMONE AFFUMICATO, GAMBERETTI, 
PISELLI, POMODORO PACHINO E GRANELLA DI NOCCIOLE 

(CEREALE) 



FRATTINA

€ 13,00

SUCCESSIVO

LATTUGA E RUCOLA, AVOCADO, ZEST DI LIMONE, 
RAVANELLI, FESA DI TACCHINO, OLIO E MOSTARDA 

(POVERA DI CALORIE)



BORGOGNONA

€ 13,00

SUCCESSIVO

LATTUGA ROMANA, GAMBERETTI, MANGO, ZENZERO, 
OLIVE VERDI E MENTA FRESCA (ESOTICA)



BELSIANA

€ 13,00

SUCCESSIVO

LATTUGA ROMANA, POLLO GRIGLIATO, POMPELMO ROSA, 
OLIO, SEMI DI ZUCCA E BACCHE DI GOJI (PER LA FERTILITÀ)



BOCCA DI LEONE

€ 13,00

SUCCESSIVO

LATTUGA ROMANA, PETTO DI POLLO GRIGLIATO, SCAGLIE DI 
GRANA, CROSTINI DI PANE E MAIONESE ALLO YOGURT



ANTIPASTI

PRIMI DELLO CHEF

Torna alla home

TARTARE

DALL’ORTO

SECONDI

I CLASSICI

CONTORNI

SERVIZIO € 1,50 
PER ALLERGIE O INTOLLERANZE RIVOLGERSI AL PERSONALE DI SALA

PINSA

DOLCI



Tartare

SUCCESSIVO



TARTARE DI MANZO FASSONA 
CON SALSA TONNATA, TUORLO 

D’UOVO E CAPPERI IN FIORE CON 
CREMA DI TARTUFO FRESCO

€ 17,00

SUCCESSIVO



TARTARE DI SALMONE FRESCO 
CON AVOCADO, LIME E 

MAIONESE ALLO ZENZERO

€ 18,00

SUCCESSIVO



TARTARE DI TONNO FRESCO, 
STRACCIATELLA CON SALSA 

TERIAKI E CREMA AL BASILICO

€ 18,00

SUCCESSIVO



ANTIPASTI

PRIMI DELLO CHEF

Torna alla home

TARTARE

DALL’ORTO

SECONDI

I CLASSICI

CONTORNI

SERVIZIO € 1,50 
PER ALLERGIE O INTOLLERANZE RIVOLGERSI AL PERSONALE DI SALA

PINSA

DOLCI



Secondi

SUCCESSIVO



TAGLIATA DI CUBEROL DANESE 
(250/300 GR) CON PATATE AL 

FORNO

€ 22,00

SUCCESSIVO



TAGLIATA DI POLLO C.B.T. 
SERVITA SU LETTO DI CICORIA 

RIPASSATA E FONDUTA DI 
PECORINO

€ 18,00

SUCCESSIVO



FILETTO DI SALMONE IN 
CROSTA DI PISTACCHIO, 

SALSA TERIAKI E 
CAPONATINA DI MELANZANE

€ 20,00

SUCCESSIVO



ROASTBEEF DI MANZO CON 
SALSA AL BAROLO O SALSA 

VERDE
€ 20,00

SUCCESSIVO



GALLETTO DISOSSATO ALLE ERBE 
MEDITERRANEE CON PATATE E 

CICORIA RIPASSATA
€ 18,00

SUCCESSIVO



POLPO CROCCANTE SU HUMMUS 
DI CECI, POMODORI CONFIT, 

CIUFFI DI STRACCIATA PUGLIESE 
E PAPRIKA 

€ 20,00

SUCCESSIVO



HAMBURGER DI CARNE

€ 16,00

SUCCESSIVO

NEGRESCO BURGER 
PANINO ALL’OLIO DA 100 GR. CON SESDAMO, 

HAMBURGER DI CHIANINA 200 GR., FORMAGGIO 
CHEDDAR, BACON CROCCANTE, LATTUGA, POMODORO E 

SALSA NEGRESCO



PULLED PORK BURGER

€ 16,00

SUCCESSIVO

HAMBURGER DI TENERISSIMA SPALLA DI MAIALE 
SFILACCIATA CON RUB DI SPEZIE E SALSA BBQ



ANTIPASTI

PRIMI DELLO CHEF

Torna alla home

TARTARE

DALL’ORTO

SECONDI

I CLASSICI

CONTORNI

SERVIZIO € 1,50 
PER ALLERGIE O INTOLLERANZE RIVOLGERSI AL PERSONALE DI SALA

PINSA

DOLCI



Contorni

SUCCESSIVO



INSALATA MISTA

€ 6,00

SUCCESSIVO



PATATE AL FORNO

€ 6,00

SUCCESSIVO



VERDURA DI STAGIONE

€ 8,00

SUCCESSIVO



CESTINO DI PANE

€ 2,00

SUCCESSIVO



ANTIPASTI

PRIMI DELLO CHEF

Torna alla home

TARTARE

DALL’ORTO

SECONDI

I CLASSICI

CONTORNI

SERVIZIO € 1,50 
PER ALLERGIE O INTOLLERANZE RIVOLGERSI AL PERSONALE DI SALA

PINSA

DOLCI



Pinsa

SUCCESSIVO



MARGHERITA

€ 9,00

SUCCESSIVO

POMODORO, FIOR DI LATTE IGP, OLIO EVO



NAPOLI

€ 9,00

SUCCESSIVO

POMODORO, FIOR DI LATTE IGP, ACCIUGHE, OLIO EVO



CRUDO

€ 12,00

SUCCESSIVO

POMODORO, FIOR DI LATTE IGP, CRUDO DI PARMA, 
OLIO EVO



ORTOLANA

€ 12,00

SUCCESSIVO

POMODORO, FIOR DI LATTE IGP, MELANZANE, 
ZUCCHINE, PEPERONI, OLIO EVO



CAPRICCIOSA

€ 13,00

SUCCESSIVO

POMODORO, FIOR DI LATTE IGP, CARCIOFI, FUNGHI, 
OLIVE, UOVO, CRUDO DI PARMA, OLIO EVO



BUFALINA

€ 13,00

SUCCESSIVO

POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA DOP, 
BASILICO, OLIO EVO



DIAVOLA

€ 11,00

SUCCESSIVO

POMODORO, FIOR DI LATTE IGP, SCHIACCIATA 
CALABRESE, OLIO EVO



BRESAOLA

€ 12,00

SUCCESSIVO

FIOR DI LATTE IGP, BRESAOLA, RUCOLA, SCAGLIE 
DI PARMIGIANO, OLIO EVO



TARTUFO

€ 18,00

SUCCESSIVO

MOZZARELLA DI BUFALA E TARTUFO FRESCO



NEGRESCO

€ 14,00

SUCCESSIVO

FIOR DI LATTE IGP, SALMONE AFFUMICATO, 
DATTERINI GIALLI, NOCI, CREMA AL BASILICO



ANTIPASTI

PRIMI DELLO CHEF

Torna alla home

TARTARE

DALL’ORTO

SECONDI

I CLASSICI

CONTORNI

SERVIZIO € 1,50 
PER ALLERGIE O INTOLLERANZE RIVOLGERSI AL PERSONALE DI SALA

PINSA

DOLCI



Dolci

SUCCESSIVO



TIRAMISÙ

€ 8,00

SUCCESSIVO



PANNA COTTA

€ 7,00

SUCCESSIVO

FRUTTI DI BOSCO O CIOCCOLATO



CHEESE CAKE AI FRUTTI 
DI BOSCO

€ 8,00

SUCCESSIVO



TARTUFO DI PIZZO

€ 8,00

SUCCESSIVO

VARI GUSTI



DOLCI DELLA CASA

€ 8,00

SUCCESSIVO



Bevande

SUCCESSIVO



ACQUA 1/2 LITRO  
ACQUA 0,75 
BIBITA ANALCOLICA 

  
BIRRA SPINA PICCOLA   
SMALL BEER  

BIRRA SPINA GRANDE   
LARGE BEER  

CAFFÈ   
COFFEE  

CAFFÈ DECA   
COFFEE DECA  

CAPPUCCINO   

€ 2,50 
€ 3,50 
€ 4,00 

€ 4,00 

€ 7,00 

€ 2,50 

€ 3,00 

€ 3,50 

SUCCESSIVO



House Drink

SUCCESSIVO



Lemonecello spritz 

SUCCESSIVO

€ 10,00 



Negresco

SUCCESSIVO

€ 10,00 



Organic spritz

SUCCESSIVO

€ 10,00 



Bull collins

SUCCESSIVO

€ 10,00 



Red passion

SUCCESSIVO

€ 10,00 



Hugo

SUCCESSIVO

€ 10,00 



Classic Venetian spritz

SUCCESSIVO

€ 10,00 



Mandarino cup

SUCCESSIVO

€ 10,00 



Spritz passion

SUCCESSIVO

€ 10,00 



Picciotto

SUCCESSIVO

€ 10,00 



Unforgettable 
cocktails

SUCCESSIVO



Organics rum cooler

SUCCESSIVO

€ 11,00 



Rum bull

SUCCESSIVO

€ 11,00 



Americano

SUCCESSIVO

€ 11,00 



Daiquiri

SUCCESSIVO

€ 11,00 



Negroni

SUCCESSIVO

€ 11,00 



Old fashioned

SUCCESSIVO

€ 11,00 



Organics gin tonic

SUCCESSIVO

€ 11,00 



Manhattan

SUCCESSIVO

€ 11,00 



Dry martini

SUCCESSIVO

€ 11,00 



Whiskey sour

SUCCESSIVO

€ 11,00 



Contemporary classic 
cocktails

SUCCESSIVO



Vodka redbull

SUCCESSIVO

€ 11,00 



Bellini

SUCCESSIVO

€ 11,00 



Black Russian

SUCCESSIVO

€ 11,00 



Capirinha

SUCCESSIVO

€ 11,00 



Cosmopolitan

SUCCESSIVO

€ 11,00 



Margarita

SUCCESSIVO

€ 11,00 



Moscow mule

SUCCESSIVO

€ 11,00 



New era cocktails

SUCCESSIVO



Organic mojito

SUCCESSIVO

€ 11,00 



Pisco tropical sour

SUCCESSIVO

€ 11,00 



Dark’n’stormy

SUCCESSIVO

€ 11,00 



Espresso martini

SUCCESSIVO

€ 11,00 



Vesper martini

SUCCESSIVO

€ 11,00 



Tommys margarita

SUCCESSIVO

€ 11,00 



Original mojito

SUCCESSIVO

€ 11,00 



Alcohol free 
cocktails


SUCCESSIVO



Hierba buena

SUCCESSIVO

€ 10,00 



Kon tiki

SUCCESSIVO

€ 10,00 



Route 66

SUCCESSIVO

€ 10,00 



Virgin zombie

SUCCESSIVO

€ 10,00 



Temptation island

SUCCESSIVO

€ 10,00 



SEGUIMI SU
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https://www.instagram.com/negresco_boccadileone/?hl=it
mailto:info@foxen.it?subject=informazioni%20sul%20sistema%20foxen
https://www.facebook.com/Negresco-bocca-di-leone-101500395422281
https://www.tripadvisor.it/Restaurant_Review-g187791-d23507452-Reviews-Negresco_Bocca_Di_Leone-Rome_Lazio.html

